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Pinot Grigio delle Venezie DOC 2024 2024

Anima italiana, vocazione internazionale

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Veneto

Uve 100% Pinot Grigio

Gradazione 12% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo entro 2 anni

Abbinamento Aperitivo, Menù di pesce

Vinificazione

Sensazioni Colore giallo paglierino. Al naso bouquet floreale e fruttato intenso con note leggermente aromatiche e sentori di frutta. Al
palato è armonico e morbido con retrogusto che ricorda le mandorle.

È il frutto di una terra che coniuga tradizione e vocazione
internazionale, offrendo un vino capace di parlare molte lingue ma con
un accento tutto italiano. Il suo colore giallo paglierino è la prima
promessa di freschezza. Il profumo, floreale e fruttato intenso, invita
con delicate note aromatiche e sentori di frutta a polpa bianca. Al
palato rivela un'anima morbida, armonica, con un finale elegante che
richiama la mandorla e lascia una piacevole persistenza. Versatile e
raffinato, accompagna con naturalezza momenti semplici e occasioni
importanti, portando sempre con sé un equilibrio che conquista.

Un nuovo piccolo riferimento in Valpolicella, un brand inedito che
nasce per interpretare con occhi diversi una tradizione che continua.
Produzione limitata, poche referenze, massima concentrazione sulla
qualità e su una grande accessibilità.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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