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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..............
Frappato Terre Siciliane IGT 1607 2014

Uno dei piu affascinanti siciliani mai assaggiati

Una Sicilia inaspettata in questo Frappato Terre Siciliane IGT 1607.
Uno strabiliante rosso tra i migliori assaggi dell?anno, e uno dei
migliori di sempre tra i vini siciliani. Leggiadro, fruttato ed elegante, in
grado di ammaliare chi nei rossi cerca |?eleganza del sangiovese o
del nebbiolo.

Avide € un?azienda storica siciliana che con la nuova generazione ha
saputo donare una nuova luce alla Sicilia enoica. Vini moderni,
eleganti, vini non muscolosi ma con un?ottima capacita di
invecchiamento, in grado di esprimere il lato piu seducente dei vitigni
coltivati. Proprio come questo meraviglioso Frappato che ci coinvolge
in un turbinio che spazia dalla rosa alla pesca, alla ciliegia. Un modo
nuovo di interpretare il territorio ragusano, dove la bellezza dei luoghi,
la ricchezza di storia e l'arte barocca fanno da sfondo a vini di
straordinaria finezza. L?azienda oggi e? gestita da Marco Calcaterra,
con la mamma Maria Stella, il papa Giuseppe ed i suoi fratelli,
affiancati anche da Carlo Ferrini, acclamato enologo di fama
internazionale.

Suinando-

La Vigna

Terreno Franco sabbioso argilloso con alta componente
di ferro, sabbia rossa

Esposizione Sud/Sud-ovest, 220m s.I.m.

Allevamento Controspalliera

Densita imp. 5000 ceppi per ettaro

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo

Provenienza Sicilia

Uve Frappato 100%

Gradazione 13,5% vol.

Temp. Servizio 18°

Quando Berlo  Entro 5 anni
Abbinamento Piatti a base di pesce, carni bianche e formaggi semi stagionati
Vinificazione Raccolta manuale, fermentazione in acciaio a 19°C, affinamento in acciaio

Sensazioni Rubino molto scarico, naso leggiadro, elegantissimo, uno dei piu affascinanti siciliani fin ora assaggiati. Rosa, pesca,
ciliegia, profumi seducenti invitanti e mai stucchevoli. Bocca leggera e snella, quasi beverina, con finale dal tannino appena
percepibile e ritorni di liquirizia

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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