5 .
BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

Calabria IGT Rosso Korone 2015

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.
Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo

Abbinamento

Vinificazione

Sensazioni

Sangiovese e Aglianico in un blend
sorprendente

Chiudi gli occhi. Immagina un vino con dentro tutto il calore del sud
Italia ed un tocco internazionale. Apri gli occhi: eccolo, € il Korone! Un
blend molto centrato, che nasce dall'unione di due vitigni
internazionali come il Merlot e il Cabernet Sauvignon con due pezzi da
novanta della viticultura italiana, il Sangiovese e |' Aglianico.

La struttura e la potenza sono quelle dei vitigni italiani, il profumo
speziato ed elegante € quello apportato dai vitigni francesi, il tutto
vestito di un colore intenso, cupo. Equilibrato e potente, € un vino che
si presta bene all'invecchiamento. Con una produzione di vini sia
autoctoni, sia dal gusto internazionale, Poderi Marini & una giovane
realta che si pone l'obiettivo di portare nel mondo i sapori e profumi
della viticultura (e della cultura!) calabrese. In cantina i vini sono
forgiati dall'esperienza piu che ventennale dell’enologo Gianfranco
Cordero.

Suinando

Suinando-

Terreni  argillosi e limosi con porzioni
leggermente sabbiose

Sud/sud-ovest, 510m s.I.m.
Cordone speronato

5.200 ceppi per ettaro

Vino rosso fermo
Calabria

Sangiovese 50%, Merlot 20%, Cabernet
Sauvignon 20%, Aglianico 10%

14,5% vol.
16-18°
Godibile per i prossimi cinque anni

Perfetto in abbinamento con i piatti saporiti della tradizione calabrese, in particolare con i formaggi stagionati a pasta dura.

Raccolta dell?uva in cassetta, macerazione a temperatura controllata per 10 giorni sulle bucce, successiva svinatura e
affinamento in acciaio con piccola percentuale in legno piccolo

Colore intenso come un Bordeaux, riempie il naso con profumi di frutta cotta, sottobosco e tabacco. L?assaggio € pieno e
appagante. Ottimo blend da invecchiamento

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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