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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..o
Rosé Brut 2020

Rosé Brut dal perlage irresistibile

Il Rosé Brut di Buscareto crea aspettativa fin dalla prima occhiata.
Elegante nel colore, nel bel rosato che anima il calice riluce di riflessi
piu accese. Perlage stuzzicante. Profumi di ciliegia e petali di rosa.
All'assaggio brilla per personalita, regalando cenni aromatici di grande
finezza e una piacevolissima mineralita. Una Bollicina fascinosa,
intrigante: stappi una bottiglia di Rosé Brut Buscareto e l'aperitivo
assume tutta un'altra atmosfera. Altro centro per la cantina
Marchigiana, altra bottiglia da tenere al fresco per la prima occasione
utile: e siamo certi che arrivera, anche estemporanea, perché privarsi
del piacere di un calice di Rosé Brut Buscareto sarebbe un vero
delitto.

Buscareto € un'avventura iniziata nel 2002, grazie all'intraprendenza
di due imprenditori marchigiani che hanno tentato di dare struttura e
organizzazione a tre impianti vitivinicoli storici del territorio. Enologi e
tecnici di grande esperienza impartiscono una linea chiara alla
vinificazione made in Buscareto, tracciando un sentiero di rispetto e
aderenza a etichette storicamente apprezzate. Felici guizzi creativi
hanno legato al marchio Buscareto un livello qualitativo eccellente,
ancora oggi riconosciuto anche dopo un cambio al vertice che non ha
in alcun modo intaccato valori e mission. Il vino delle Marche nel
mondo.

La Vigna
Terreno Calcareo-Silicio-Argilloso

Esposizione Sud-Ovest 130 mt

Allevamento Cordone Speronato
Densita imp. 3500 ceppi per ettaro
Il Vino

Tipologia Spumante Brut Rosé
Provenienza Marche

Uve Lacrima 100%
Gradazione 0,115

Temp. Servizio 8°
Quando Berlo  entro 1 anno

Abbinamento Salumi, Formaggi, Carni Rosse, Aperitivi

Vinificazione Pressatura soffice a grappolo intero, fermentazione in vasche di acciaio inox a temperatura controllata. spumantizzato con
metodo charmat lungo. finale affinamento in bottiglia per 2 mesi.

Sensazioni Bouquet fine ed elegante dalle note di petali di rosa e ciliegia.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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