
ACQUISTATO IL .............. 

Rhum J.M. Agricole Vo "Épices Créoles"

Un’etichetta realizzata nel perfetto stile della
Martinica. Nasce solo da canne da zucchero
coltivate nella proprietà.

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Rum

Provenienza Martinica

Uve

Gradazione 46% vol

Temp. Servizio Ambiente o ghiacciato

Quando Berlo After dinner, Cocktail Party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni I delicati sentori di vaniglia, di miele e di note boisé. In miscela�zione sviluppa profumi di panpepato alla cannella, noce
moscata, vaniglia e zenzero. Potente e armonioso. Già il naso suggerisce una bocca dal carattere pronunciato in cui
spicca�no le note speziate: cannella, noce moscata, pepe, quasi piccante. Un calore speziato che riscalda gradualmente la
bocca, sviluppando poi note tostate e quasi affumicate del legno. Il finale è ammaliante, lascia sulle labbra una persistente
e delicata sensazione di piccante.

Colore ambrato luminoso. Note di cannella, noce moscata e pepe. Poi
caramello, vaniglia e zenzero. In bocca è morbido e caldo. Intenso e
piacevolmente speziato. Stiamo parlando di Rum Agricole Epices
Créoles, uno dei buoni prodotti della distilleria J.M. Il più speziato tra i
"vieux rum". Un'etichetta realizzata nel perfetto stile della Martinica.
Nasce solo da canne da zucchero coltivate nella proprietà. Il succo è
estratto e lavorato entro un'ora dal taglio, in modo da conservare la
fragranza e l'integrità aromatica. La successiva distillazione prevede
l'utilizzo di alambicchi tradizionali a colonna, gli unici che possono
garantire finezza e freschezza eccezionali al distillato finito. Per la
fase di maturazione, poi, la distilleria utilizza solo fusti selezionati per
essenze e tipi di tostatura. In questo caso è stato scelto un periodo di
maturazione di almeno tre anni in botti di rovere francese e in rovere
americano tostato. Per apprezzarne al meglio l'eleganza, l'ideale è
servirlo liscio.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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